Griebenschmalz im Topfchen, mit Landbrot

Geraucherte Forellenfilets:
mit Sahnemeerrettich, Toast und Butter

Geraucherter Lachs
mit Sahnemeerrettich und drei hausgemachten Reibekuchen

Feinschmeckersalat
mit Raucherlachsstreifen, Zwiebelringen und Honig-Senf-Sauce

Bunter Salatteller
~ mit Schinken, Kase: und Ei

~ mit gebratenen Gefllgelstreifen
und Sonnenblumenkernen

Flammbkuchen

Flammkuchen ,Klassiker” mit Speckund zwiebeln

Flammkuchen mit K&ase, Speckund zwiebeln:2:

Flammkuchen ,Vegetarisch™ *vegetarisch
mit Tomaten, frischen Champignons, Zwiebeln und Kase

Flammkuchen mit gerduchertem Lachs,
Zwiebeln und Kase*

SufRer Flammkuchen mit Apfeln, Zimt und Zucker ~ *vegetarisch

Unsere Flammkuchen werden fir Sie frisch belegt und traditionell im
Steinofen gebacken, daher kann es zu Wartezeiten kommen.



Unsere Spezialitat: Frisches Roastbeef ka aufgeschnitten
mit hausgemachter Remouladensauce**

- mit Landbrot und Butter*

- mit hausgemachtem Speckkartoffelsalat*>*” (warm)

WiﬂZGI’SU'ZeL“*“J, mager und lecker,
mit unserer Remouladensauce und hausgemachtem Speckkartoffelsalat
Wurstsalat s (aus Fleischwurst) mit Zwiebeln

- Mosellandischer Art mit Kése, Brot und Butter*

- hausgemachtem Speckkartoffelsalat (warm)

,otrammer Max®:z
roher oder gekochter Schinken auf Landbrot und zwei Spiegeleiern

Unser Winzersteak
Schweinekammsteak vom Grill, pikant mariniert

- mit Landbrot und Butter

- mit hausgemachtem Speckkartoffelsalat*>*” (warm)

Winzerstubentoast::
mit gekochtem Schinken, Ananas, Kdse und Sauce Hollandaise tberbacken

Schlemmertoast:
mit Salami, Tomaten, frischen Champignons, Kéase und Sauce Hollandaise
Uberbacken

,Grupfter”

hausgemachte Frischkésespezialitat mit Knoblauch, dazu Landbrot

,Rieslingkas' mit Musik"
Handk&se, der einige Tage in trockenem Riesling reift, eingelegte Zwiebeln,
mit Landbrot und Butter



