
Aus der Winzerküche: frisch & hausgemacht 

Griebenschmalz im Töpfchen, mit Landbrot 

homemade lard served in clay pot, with bread 
 

 

Brachtendorf’s Tapas Dreierlei zum Wein  
3 different snacks 
 

 

Gouda-Käsewürfel4  mit Zwiebeln und Salzstangen                              *vegetarisch 

cubes of Gouda cheese, onions and pretzel sticks 
 

 

Käsebrot mit Gouda-Käse, Zwiebeln                                         *vegetarisch 

Gouda Cheese with brown bread, butter, onions 
 

 

Grupfter mit Zwiebeln, Knoblauch und Brot                                                  *vegetarisch 
homemade cream cheese with garlic and onions, served with bread 
 

 

„Rieslingkäs‘ mit Musik“                                                                                                                                                         *vegetarisch 

Handkäse, in trockenem Riesling7 gereift, eingelegte Zwiebeln, Kümmel, mit Landbrot und 
Butter4                                        

 

a German regional sour milk cheese (Harz cheese), matured for a few days in dry Riesling wine, 
pickled onions, caraway seed, served with brown bread and butter   
                                                                                             

 

Landschinken  oder gekochter Schinken auf Brot 
row ham with brown bread, butter 

 

Strammer Max Landschinken oder gekochter Schinken auf Brot und 2 Spiegeleier 
ham with brown bread, butter, two fried eggs 
 

 

Moselländischer Wurstsalat 1,2,3,7 
Fleischwurststreifen in Essigmarinade, Zwiebeln, Käse4 dazu Brot und Butter4 
homemade sausages salad in vinaigrette, with onions, cheese, bread and butter 
 

 

Wurstsalat1,2,3,7 mit warmem Speckkartoffelsalat1,2,3,7 
Fleischwurststreifen in Essigmarinade mit Zwiebeln  
homemade sausages salad in vinaigrette, with onions and warm potato salad 
 

 

Winzerweinsülze, mit Speckkartoffelsalat1,2,3,7(warm) und Remouladensauce1 
fine pork aspic with homemade potato salad and tartar sauce 
 

 

Unsere Flammkuchen 
werden für Sie frisch belegt und traditionell im Steinofen gebacken, daher kann es zu Wartezeiten kommen. Alle Flammkuchen 
werden mit unserer hausgemachten Creme aus Schmand, Quark, Creme Fraiche und saurer Sahne bestrichen. 
 

 

Flammkuchen „Klassiker“ mit Speck1,2,3 und Zwiebeln 
homemade tarte flambée, with onions and bacon 

 

Flammkuchen mit Käse4, Speck1,2,3 und Zwiebeln 
homemade tarte flambée, with onions and bacon, topped with cheese 

 

Flammkuchen„Vegetarisch“4                                       *vegetarisch 
mit Tomaten, frischen Champignons, Zwiebeln und Käse4 
homemade tarte, with tomatoes, fresh mushrooms and onions, topped with cheese 

 

Flammkuchen mit geräuchertem Lachs, Zwiebeln und Käse4    
 

homemade tarte, with smoked salmon and onions, topped with cheese 

 



Brachtendorf’s Gulaschsuppe, pikant, dazu Brot 
spicy goulash soup, served with bread 
 

 

„Brachtendorf‘s Winzersuppe“                                    *vegetarisch 
mit trockenem Riesling7, Sahne und Gemüse, mit Käse4 überbacken 
Alkener wine soup, Brachtendorf's special recipe  
with a dry Riesling, cream and vegetables, au gratin with cheese  
          

 

Winzerstubentoast1,2,3,4 

mit gekochtem Schinken, Ananas, Käse und Sauce Hollandaise überbacken 
toast with ham, pineapple, au gratin with sauce hollandaise and cheese 
 

 

Schlemmertoast1,2,4 

mit gekochtem Schinken, Tomaten, frischen Champignons, Käse und Sauce Hollandaise überbacken 
 

toast with salami or ham, tomatoes, fresh mushrooms, au gratin with sauce hollandaise and cheese 

 

Gratinierter Schafskäse                                                           *vegetarisch 
mit mediterranen Kräutern in Olivenöl, Salatbukett und Brot 
sheep cheese au gratin in herbs and olive-oil, with fresh salads 
 

 

Geräucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich, Toast und Butter4  
smoked trout fillets served with horseradish cream, toast and butter 
 

 

Tolle Knolle                                                                  *vegetarisch 
Ofenkartoffeln mit Kräuter-Sauerrahm-Quark-Dip und Salatbukett 
baked potato with sour cream and side salad 

 

 

Tolle Knolle mit geräuchertem Lachs 
Ofenkartoffeln mit Kräuter-Sauerrahm-Quark-Dip und Salatbukett 
baked potato with sour cream, smoked salmon and side salad 

 

 

Unser Winzersteak Schweinenackensteak vom Grill, pikant mariniert 

mit hausgemachter Kräuterbutter4 
grilled pork neck steak with homemade herb butter 

 

- mit Landbrot  
-     with brown bread  
 

 

- mit unserem Speckkartoffelsalat1,2,3,7  (warm) 
             -     with warm homemade potato salad 
 

 

- Ofenkartoffeln mit Kräuter-Sauerrahm-Quark-Dip  
- with baked potato with herb-sour cream  

 

 

Roastbeef kalt aufgeschnitten, mit hausgemachter Remouladensauce1 
our special: roast beef, cold slices, with homemade tartar sauce 

 

- mit Landbrot und Butter4  
 -     with brown bread and butter  

 

- mit unserem Speckkartoffelsalat1,2,3,7 (warm) 
 -     with warm homemade potato salad  

 

 

Ein Essen ohne Wein, ist wie ein Tag ohne Sonnenschein! 

Gerne empfehlen wir Ihnen den passenden Wein zu unseren Speisen. 

Möchten Sie Brachtendorf’s Wein & Sekt auch zuhause genießen? Fragen Sie nach unserer Weinpreisliste! 



 

Süßes aus der Winzerküche 
 

  

Warmer Apfelstrudel4, mit Vanilleeis und Sahne 
warm apple strudel with vanilla ice cream and whipped cream 

 

  

Cup Dänemark2,4  

3 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne 
vanilla ice cream with chocolate sauce and whipped cream 

 

  

Damenbecher 4    

3 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör & Sahne 
vanilla ice cream with advocaat and whipped cream 

 

  

Krokantbecher 2,4 

Schoko-, Walnuss- & Vanilleeis mit hausgemachtem Mandel-Krokant,  
Karamellsauce & Sahne 
chocolate, nuts and vanilla ice cream with homemade almond brittle, caramel sauce and whipped cream 
 

  

Gemischtes Eis4  

3 Kugeln mit Sahne  
mixed ice cream with whipped cream 

 

  

   

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat darin zu wohnen – Winston Churchill 


