Aus der Winzerkiiche: frisch & hausgemacht

Griebenschmalz im Topfchen, mit Landbrot

Brachtendorf’'s Tapas Dreierlei zum Wein

Gouda-Kasewdurfel: mit zwiebeln und Salzstangen *vegetarisch
Kéasebrot mit Gouda-Kase, zwiebeln *yegetarisch
Grupfter mit Zwiebeln, Knoblauch und Brot *vegetarisch
,Rieslingkas‘ mit Musik* *vegetarisch

Handkase, in trockenem Riesling’ gereift, eingelegte Zwiebeln, Kimmel, mit Landbrot und
Butter+

Landschinken oder gekochter Schinken auf Brot

Strammer Max Landschinken oder gekochter Schinken auf Brot und 2 Spiegeleier

Mosellandischer Wurstsalat :2s
Fleischwurststreifen in Essigmarinade, Zwiebeln, Kase* dazu Brot und Butter?

Wourstsalat-» mit warmem Speckkartoffelsalat:-:
Fleischwurststreifen in Essigmarinade mit Zwiebeln

Winzerweinsulze, mit Speckkartoffelsalat:227(warm) und Remouladensauce:

Unsere Flammkuchen

werden fur Sie frisch belegt und traditionell im Steinofen gebacken, daher kann es zu Wartezeiten kommen. Alle Flammkuchen
werden mit unserer hausgemachten Creme aus Schmand, Quark, Creme Fraiche und saurer Sahne bestrichen.

Flammkuchen ,Klassiker” mit Speck:23 und Zwiebeln

Flammkuchen mit Kase:, speck'23und zwiebeln

Flammkuchen,Vegetarisch* *vegetarisch
mit Tomaten, frischen Champignons, Zwiebeln und Kase*

Flammkuchen mit gerduchertem Lachs, zwiebeln und Kase:



Brachtendorf’s Gulaschsuppe, pikant, dazu Brot

,Brachtendorf's Winzersuppe* *vegetarisch
mit trockenem Riesling’, Sahne und Gemuse, mit K&se* Uiberbacken

Winzerstubentoast:::
mit gekochtem Schinken, Ananas, Kase und Sauce Hollandaise tberbacken

Schlemmertoast::-
mit gekochtem Schinken, Tomaten, frischen Champignons, Kése und Sauce Hollandaise tiberbacken

Gratinierter Schafskase *vegetarisch
mit mediterranen Krautern in Olivendl, Salatbukett und Brot

Geraucherte Forellenfilets mit sahnemeerrettich, Toast und Butter:

Tolle Knolle *vegetarisch
Ofenkartoffeln mit Krauter-Sauerrahm-Quark-Dip und Salatbukett

Tolle Knolle mit gerduchertem Lachs
Ofenkartoffeln mit Krauter-Sauerrahm-Quark-Dip und Salatbukett

Unser Winzersteak schweinenackensteak vom Grill, pikant mariniert
mit hausgemachter Krauterbutter?

- mit Landbrot
- mit unserem Speckkartoffelsalat>>3>7 (warm)

- Ofenkartoffeln mit Krauter-Sauerrahm-Quark-Dip

Roastbeéf kat aufgeschnitten, mit hausgemachter Remouladensauce:
- mit Landbrot und Butter*

- mit unserem Speckkartoffelsalat*37 (warm)

Ein Essen ohne Wein, ist wie ein Tag ohne Sonnenschein!

Gerne empfehlen wir IThnen den passenden Wein zu unseren Speisen.
Mechten Ste Brachtendorf’s Wein & Sekt auch zuhause geniefsen? F'ragen Sie nach unserer Weinpreisliste!



Siifles aus der Winzerkiiche

Warmer Apfelstrudel-mit vanilleeis und Sahne

Cup Danemark:-
3 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne

Damenbecher -
3 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikbr & Sahne

Krokantbecher :-

Schoko-, Walnuss- & Vanilleeis mit hausgemachtem Mandel-Krokant,
Karamellsauce & Sahne

Gemischtes Eis:
3 Kugeln mit Sahne

Man soll dem Leib etwas Guites bieten, damit die Seele Lust hat darin zu wohnen — Winston Churchill



